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Forrdgtter
1 Kycklingsoppa
2 Varrulle (med fliskkétt)
3 Gyoza (dumplings med fliskkétt)
B1 Wonton-soppa
B2 Pekingsoppa (stark)
B3 Rafriterade rikor1 vitlokssalt

Varmrditter

Fisk & Skaldjur
4 Friterade rakor

(sotsur, curry eller champinjonsas)

5 Rikor 1 gronsaker

6 Rikor1 curry

7 Rikor 1 sojabonssas

8 Rikor med tomater
42 Rikor 1 satésas
43 Rikor med svartpeppar
9 Friterad bliackfisk

(sotsur, curry eller champinjonsas)
10 Blackhisk med gronsaker
11 Blickhski sojabonssas
41 Blackhiski satésas
12 Friterad fisk

(sotsur, curry eller champinjonsas)

Flaskkott

13 Chop Shey (blickfisk, kyckling, rikor,

Char Siu och gronsaker)
14 Flaskkott med gronsaker
15 Friterat flaskkott1 sotsursas
16 Revbensspjill 1 sojabonsas
(kinesisk specialitet)
Kyckling
27 Kyckling med champinjoner
28 Currykyckling
29 Kyckling1 sojabonssas
30 Kyckling med (cashew)notter
31 Kyckling med svartpeppar
32 Friterad kyckling

(sotsur, curry eller champinjonsis)
33 Kyckling med ananas
49 Kyckling1 satésas
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80:-
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80:-
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175:-
175:-
175:-
175:-
175:-

165:-
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Oxkott

Vegetariska Forrdtter

18 Biff med gronsaker 165:- V1 Vegetarisk Varrulle 70:-

19 Biff med purjolok 165:- V2 Gronsakssoppa 65:-

20 Biff med lok 165:- V3 Vegetarisk Pekingsoppa (stark) 75:-

21 Biffi curry 165:- V4 Vegetarisk Tofu-Soppa 75:-

(22 B%gmed bambuskott 165:- Vegetariska Varmriitter

4 B% med SvarpePRar g V7 Wokade Gronsaker G valfri sis) 145:-

25 Biff1 sojabonssas 165:- Naturell

26 Biff med tomater 165:- B. Sojabonssas

46 Biff med ananas 165:- G C,,l,lrrysacs

¥ , D. Sotsursas

47 Baff1 satésas 165:- E. Sojasas

Ris & Nudlar V8 V\i(,)koade gronsaker1 hemlagad  155:-
. o (2 satesas

34 Stekt ris med bift 150:- e iy & i 160

35 Stekt ris med rikor 155:- D el S %

gl I . e Tofu ala Sze Chuan

) e r%s me. o mg " V10 HongSiu Tofu 160:-

37 Stekt ris Lai-Wa SpGCIal 155:- (friterade Tofubitar med kinesiska svampar 1
(med rikor, kyckling och Char Siu) sojasas)

38 Risnudlar a la Singapore 160:-  VII Stektris med gronsaker ochidgg 145:-
(tunna risnudlar med rikor, Char Siu, gronsaker V12 Chow Mein 155:-
och curry) (wokade dggnudlar med strimlade grénsaker

39 Bandnudlar ala Canton 160:- och iigg i soja)

(breda nudlar i soja med biff, rikor V18 Buddistisk Tempelgryta 165:-
eller kyckling) (wokade exotiska gronsaker som kinesiska

40 Stekta kinesiska i gonu dlar 160:- (',:)'ronsxljn‘u');u:, gqldniis?"Vampar,'o n?li'n‘im;tj1 ;, .

(i bi ff, B2kor eller kyckling) V dFte? astanjer, gerara mm. pa glasnudlar 1
sojasas)
( 1 O d 3
A (e Meln . { 160: V14 Vegetarisk Wok 1 satésas 160:-
(wokade idggnudlar i soja med biff, (mixade gronsaker i stark satésis pa
rikor eller kyckling) en bidd av glasnudlar, serverasi wok)
A38 Nudelsoppamed Wonton 170:- V15 Vegetarisk Nudelsoppa 160:-
A25 Nudelsoppamed stuvad oxbringa  175:- V42 Vegetarisk Mapo Tofu 165:-
A26 Nudelsoppa med Char Siu 165:-
L0 Middag i Kina
Tillbehor Pris 245:-/ pers.
Delad ritt 25:- Serveras alla dagar till 20.00
Extra sas (sotsur/curry) 15:- Forratt
Extra satésas 20:- Kycklingsoppa eller Varrulle
Extra gronsaker/kott 20/30:- Varmritt
Cashewnotter 20:- Valfritt frdn varmrétt meny
Rikchips 30:- (Ej fran Kokets Rekommendationer)
Stekt ris/nudlar (1 stillet for ris) 35:- Efterritt
Matritterna kan goras starka eller anpassas efter Friterad banan med glass

allergier mm, friga personalen.

Kokets Rekommendationer

51 Kycklingspett (med hemlagad satésas) 170:-
B5 Bifl'1 ostronsas (med ingefira och purjolok) ~ 175:-
B7 Biff med broccoli 175:-
B8 Oxbringai gryta i anissas 185:-

B10 Rafriterad kyckling1 vitlokssalt 175:-
B11 Kycklingi citronsas pa kinesisktvis ~ 175:-
B12 Wokad kyckling a la Sze Chuan 165:-
B13 Wokade sma kinesiska 170:-
riakor a la Sze Chuan
B14 Rafriterade rikor1 vitloksspetsad 190:-
sotsursas
B1)5 Friterad anka med ananas 180:-
B16 Stuvad anka i kinesisk svampsas 180:-
B17 Peking revbenspyill 175:-
(rafriterade revben 1 kinesisk vinigersas)
B18 Rafriterade revbenspjilli 175:-
vitloksspetsad sotsursas
B19 Char Siu med broccoli 175:-
(grillat marinerat fliskkott)
B20 Tofu-Gryta 175:-
(Tofubitar, rikor, kyckling, Char Siu,
blickfisk, fiskbullar och gronsaker)
B21 Kyckling med kinesiska 175:-
svampar 1 ostronsas
B22 "T'suen Pao" havsfrukter 180:-
(skaldjur wokade 1 het och sot bonpastasis)
B23 Biff a la Peking 180:-
(krispigt friterade biffstrimlor 1 sotstark sis)
B24 Rafriterade fiskfiléer 180:-
vitloksspetsad sotsursas
B25 Ralriterade torskkinder (med ben) 170:-
(1 ostronsas serveras 1 gryta)
Efterriitter
56 Likormarinerad hallonmed 75:-
vaniljglass
58 Glass med chokladsas 65:-
60 Friterad dpple med glass 70:-
62 Friterad banan med glass 70:-
64 Friterad ananas med glass 70:-
66 Friterad "Snoboll"med firska 90:-

frukter, sylt och gridde
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